
MANUAL DE CÓCTELES



R ON CA R Ú PA NO 12

INGREDIENTES:

• 60 ml Ron Carúpano 12

• 15 ml Licor de banana

• 15 ml Licor de coco

• 1 gota colorante artificial verde

• 2 gotas colorante artificial rojo

• 15 ml zumo de limón

• Crusta ácido cítrico con azúcar (rojo)

• Gomitas de ojos.

PREPARACIÓN:

Copa Martini

Refrescar la copa

En un envase colocar 1 cucharada de ácido 
cítrico, 1 de azúcar y 2 gotas de colorante 
repostero rojo, tapar y agitar de manera que 
esta se pinte

Refrescar la coctelera

Incorporar los ingredientes en la coctelera y 
la gota de colorante verde

En un plato colocar el azúcar colorada, pasar 
un pincel con jarabe simple por un borde de 
la copa y esta pasarla por el ácido cítrico 
para hacer una corona

Agregar hielo, tapar y agitar

Servir y decorar con una gomita de ojo.



R ON  CA R Ú PANO 6

INGREDIENTES:

• 60 ml Ron Carúpano 6

• 15 ml Curaçao Azul

• 15 ml sirope simple

• 60 ml infusión flor de Jamaica

• Gomitas de gusanos.

PREPARACIÓN:

Refrescar la jarra

Refrescar la coctelera

Incorporar los ingredientes en la coctelera

Tapar y agitar

Descartar el excedente de agua de la jarra

Servir

Decorar con gomitas de gusanos.

Vaso Highball



Sólo para mayores de 18 años. Si bebes, hazlo con moderación y no manejes. RIF: J-00010791-2

@roncarupano


